
-- MENU PAELLA MENU PAELLA -  - Consegna a DomiCilioConsegna a DomiCilio

PESCE E VERDUREPESCE E VERDURE .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
minimo Da 3 porzioniminimo Da 3 porzioni

Totano/GamberoniTotano/Gamberoni**/Cozze/Cozze
Ingredienti: Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Cipolla, Limoni, Olio Evo, Noce di BurroIngredienti: Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Cipolla, Limoni, Olio Evo, Noce di Burro
Peperoni Verdi/Rossi/Gialli, Zucchine, Fagiolini o SelicorniaPeperoni Verdi/Rossi/Gialli, Zucchine, Fagiolini o Selicornia
Le verdure fresche dove previste, sono le stesse per tutte le versioniLe verdure fresche dove previste, sono le stesse per tutte le versioni
**in assenza del fresco Come Oro Food utilizzerà prodotto fresco congelato a bordoin assenza del fresco Come Oro Food utilizzerà prodotto fresco congelato a bordo

€€ 24,00 24,00  a porzione  a porzione

ASTICEASTICE ........................................................................................................................................................................................................................................................... ...........................................................................................................................................................................................................................................................
Per valorizzare la portata consigliamo di servire massimo in paellera da 4 porzioniPer valorizzare la portata consigliamo di servire massimo in paellera da 4 porzioni
Ingredienti: Astice, Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Peperoncino, Aglio, Limoni, Olio EvoIngredienti: Astice, Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Peperoncino, Aglio, Limoni, Olio Evo
Paellera M -Paellera M -  2 porzioni2 porzioni  €€  105,00105,00 - 1 astice da circa 800gr cad. - 1 astice da circa 800gr cad.
Paellera L - Paellera L - 4 porzioni4 porzioni  €€  210,00210,00  - 2 astici da circa 800gr cad.- 2 astici da circa 800gr cad.

GAMBERONIGAMBERONI .................................................................................................................................................................................................................................................................................. ..................................................................................................................................................................................................................................................................................
minimo Da 3 porzioniminimo Da 3 porzioni

IIngredienti: Gamberoni*, Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Limoni, Olio Evongredienti: Gamberoni*, Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Limoni, Olio Evo
**in assenza del fresco Come Oro Food utilizzerà prodotto fresco congelato a bordoin assenza del fresco Come Oro Food utilizzerà prodotto fresco congelato a bordo
€€  20,00 a porzione20,00 a porzione

PESCE SPECIALPESCE SPECIAL .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Per la Paella Special scrivici suPer la Paella Special scrivici su infoeprenotazioni infoeprenotazioni@@comeorofood.comcomeorofood.com
Il mercato dei prezzi del pesce varia molto in base alle stagioni, e scegliendo pescato di qualità Come Il mercato dei prezzi del pesce varia molto in base alle stagioni, e scegliendo pescato di qualità Come 
Oro Food invita la propria clientela a contattare il nostro staff al fine di rendere la Vostra paella unica Oro Food invita la propria clientela a contattare il nostro staff al fine di rendere la Vostra paella unica 
originale e soprattutto Special.originale e soprattutto Special.
Ingredienti base: Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Cipolla, LimoniIngredienti base: Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Cipolla, Limoni

CARNE E VERDURECARNE E VERDURE .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
minimo Da 3 porzioniminimo Da 3 porzioni

Ingredienti: Pollo a pezzi e/o in parti (marinato in Aceto di Mele, Limone, Vino Bianco, Sale, Pepe Ingredienti: Pollo a pezzi e/o in parti (marinato in Aceto di Mele, Limone, Vino Bianco, Sale, Pepe 
Bianco), Lucanica, Coniglio Bianco), Lucanica, Coniglio (marinato Aceto di Mele, Vino Bianco, Sale, Pepe Bianco) (marinato Aceto di Mele, Vino Bianco, Sale, Pepe Bianco) Riso Bomba, Riso Bomba, 
Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Cipolla, Limoni, Alloro, Rosmarino, Olio Evo, Noce di BurroZafferano, Pepe Bianco, Aglio, Cipolla, Limoni, Alloro, Rosmarino, Olio Evo, Noce di Burro
€€  23,00 a porzione Pollo/Coniglio23,00 a porzione Pollo/Coniglio
€€  21,50 a porzione Pollo/Lucanica21,50 a porzione Pollo/Lucanica
€€  19,50 a porzione Pollo19,50 a porzione Pollo

VERDUREVERDURE .................................................................................................................................................................................................................................................... ....................................................................................................................................................................................................................................................
minimo Da 3 porzioniminimo Da 3 porzioni

Ingredienti: Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Cipolla, Limoni, Peperoni Verdi/Rossi/Gialli, Ingredienti: Riso Bomba, Zafferano, Pepe Bianco, Aglio, Cipolla, Limoni, Peperoni Verdi/Rossi/Gialli, 
Zucchine, Fagiolini o PiselliniZucchine, Fagiolini o Pisellini
€€  16,00 a porzione16,00 a porzione



********************************************************************************************************************************************************
Come Oro Food vuole aiutare l’ambiente.Come Oro Food vuole aiutare l’ambiente.

Aiutaci a sostenere il meccanismo consegna/ritiro pianificato. Meno scarti a fine pasto, meno COAiutaci a sostenere il meccanismo consegna/ritiro pianificato. Meno scarti a fine pasto, meno CO22  
Scartate la vostra cena, e verrete avvolti da profumi vivaci ed avvolgenti.Scartate la vostra cena, e verrete avvolti da profumi vivaci ed avvolgenti.

********************************************************************************************************************************************************

PRENOTAZIONI E ORDINI:PRENOTAZIONI E ORDINI:
••  CCoonnsseeggnnaa  GGRRAATTUUIITTAA
••  SSii  aacccceettttaannoo  oorrddiinnaazziioonnii  ssoolloo  ssuu  pprreennoottaazziioonnee  ccoonn  MMIINNIIMMOO  UUNN  GGIIOORRNNOO  DDII  AANNTTIICCIIPPOO
••  PPrrooddoottttoo  VVaarriiaabbiillee::  vvaarriiaazziioonnee  mmiissuurraa  ppaaeelllleerree  --  ffoorrmmaattoo  SS  ((22//33  ppoorrzziioonnii))  MM  ((44//55  ppoorrzziioonnii))  LL  ((66//77  ppoorrzziioonnii))
••  RRiittiirroo  ddeellllee  ppaaeelllleerraa  GGRRAATTUUIITTOO  ccoonnccoorrddaattoo  aall  mmoommeennttoo  ddeellllaa  ccoonnsseeggnnaa
••  SSoonnoo  aammmmeessssee  vvaarriiaazziioonnii  ssoolloo  ppeerr  aalllleerrggiiee  aalliimmeennttaarrii

Per garantire la sicurezza e l’igiene alimentare Come Oro Food provvederà all’igienizzazionePer garantire la sicurezza e l’igiene alimentare Come Oro Food provvederà all’igienizzazione
delle paellere al loro rientro, per poter ripartire e rendere Speciale gli eventi della propria clientela.delle paellere al loro rientro, per poter ripartire e rendere Speciale gli eventi della propria clientela.



iinnffooeepprreennoottaazziioonnii@@ccoommeeoorrooffoooodd..ccoomm

www.comeorofood.comwww.comeorofood.com

WWhhaattssAApppp::  335511..445555..55331100

IInnssttaaggrraamm::  ccoommeeoorrooffoooodd

FFaacceebbooookk::  ccoommeeoorrooffoooodd

DOVE SIAMODOVE SIAMO
99//1100  LL..ggoo  BB..  JJaaccoovviittttii

0000112277  --  RRoommaa  
TToorrrriinnoo--MMeezzzzooccaammmmiinnoo

880000mmtt  ddaall  GGRRAA
UUsscciittaa  2277  OOssttiiaa--CCaassaall  PPaallooccccoo  ((ddiirreezz..  CCiiaammppiinnoo))

UUsscciittaa  2266  EEuurr  ((ddiirreezz..  FFiiuummiicciinnoo))


