- MENU A TEMA - Constena A Domcliio

CENA SPAGNOLA.......coortrttssstrstssssssssstsstssssetsstsstosseoetsstossessetsesos oot
x4 - x6 - x8

Paela servita in originale paellera valenciana. sangria in elegonte contenitore in vetro e mestolo
accessorio, crema catalana in graziose cocofte di porcellana, la tortila in pratico vassoio trasparente
riutiizzabile

* Pocla a scelta tra: pesce e verdure. camne e verdure o vegetale

* Sangria (con frutta di stogione)

* Tortila

* Crema Catalana

Ingredienti: Latte, Uova, Zucchero, Limone, Cannella, Amido di Mais

Totale
Pesce x4 € 16200 x6 € 22400 x8 € 38OO
Carne
Solo Pollo x4 € 14600 x6 € 20900 x8 € 29300

Pollo e Suino x4 € 5400 x6 € 2200 x8 € 30900
Pollo e Coniglio x4 € 15800 x6 € 22000 x8 € 3000
Vegetale x4 € 13200 x6 € 1B6OO  x8 € 26400
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Paela servita in originale paellera valenciana. sangria in elegonte contenitore in vetro e mestolo
accessorio, Tiromisu in coppa monoporzione

* Paclla dllfistice

* Sagria (con frutta di stogione)

* Tiramisu ol cioccolato con scaglie di cioccolato fondente

Totdle x2 € 3400 x4 € 5800 x6 € 39000 x8 € 52000

2401
x4 - x6 - x8

| sopori del Sud. i profumi di una vita

* Riso Patate e Cozze (servito in paellera)

Ingredienti: Riso, Patate, Cozze, Aglio, Noce di Burro, Pepe Bianco, Vino Bianco, Olio Evo, Prezzemolo
* Parmigiona di Melanzone

* Crostata di marmellata di fichi ¢ mandorle tostate

Ingredienti crostata: Farina 00, Uova, Burro, Zucchero, Marmellata Fichz, Scaglie di Mandorle Tostate,
Zucchero Vanigliato

Totale x4 € 2600 «x6 € 18100 x8 € 23500
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Piatti ricchi e gustosi per gli amanti della trodizione. £ tutto pronto devi solo portare in tavola.

* [iti ol forno con ragl di came e polpettine fritte di manzo, mozzarela e parmigiano Reggiono

* Arrosto o Torta rustica dlle verdure

* Crépes con nufela e zucchero a velo (| pz cad)

Menu con fArrosto

Totale x4 € 8800 x6 € 200 x8 € 5900
Menu con Torta Rustica
Totale x4 € 500 x6 € 10000 x8 € 13600

Gli ingredienti dei piatti indicati nei menu a tema sono specificati nel menu asporto

PRENOTAZIONI £ ORDINI

* Si accettano ordinazioni solo su prenotazione con MNMO UN GIORNO DI ANTICIPO

* Consegna GRATUITA

* Per tutte le ordinazioni riguardanti i Menu Poela e i Menu a Tema superiori a 15 coperti. si invita la gentile
clientela a prendere contatto con lo Staff di Come Oro food infoeprenctozioni@comeorofoodcom

* Prodotto Voriabile: variozione misura poellere - formato S M L

* Ritro della paellera GRATUITO concordato o momento della consegna

* Sono ammesse variozioni solo per dlergie olimentori

* Tutti i prezzi si intfendono Iva inclusa

Per garantire la sicurezza e 'igiene alimentare Come Oro Food provvedera all’igienizzazione delle
pacllere al loro rientro, per poter ripartire e rendere Speciali gli eventi della propria clientela.



infoeprenotazioni@comeorofood.com

www.comeorofood.com

DOVt SIAMO
9/10 Lgo B. Jocovitti
OOQI27 - Roma
Torrino-Mezzocammino
80O0Omt dal GRA
Uscita 27 Ostia-Casal Palocco (direz. Ciampino)
Uscita 26 fur (direz. fiumicino)



